
令和 5 年 12 ⽉ 1 ⽇

株 式 会 社 モ ン テ ロ ー ザ
(本社 東京都杉並区梅⾥⼀丁⽬ 21 番 15 号)

 

 

 

 

⽩⽊屋・笑笑・⿂⺠・⼭内農場・千年の宴・⽬利きの銀次などで、 
季節限定のおすすめメニュー販売のお知らせ 

 

「⽩⽊屋」「⿂⺠」「笑笑」「⽬利きの銀次」などを全国に展開する株式会社モンテローザ（本社︓東京都 
杉並区、代表取締役︓⼤神輝博）は、全国の当社グループ店舗で“季節限定のおすすめメニュー”の販売を
開始しました。牡蠣（かき）や寒鰤（かんぶり）、⽩⼦など、旬の⾷材を使った定番メニューや創作料理、 
オリジナルの“鍋料理”などを⽤意して、お客様のご来店をお待ちしております。 
 

冬のあったか 3 ⾊“鍋”と 冬の“逸品”︕︕【⽩⽊屋・笑笑】 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

  

 

 

 

 
  

■カキフライ 
 398 円（税込 438 円） 

■⽜⾁と⽜もつの 
Black 醤油鍋 
1 ⼈前 998 円 

（税込 1,098 円） 

■〜コラーゲン⼊り〜 
鶏塩レモン鍋 
1 ⼈前 798 円 

（税込 878 円） 

■カマンベールチーズと 
ソーセージのトマト鍋 
1 ⼈前 1,088 円 
（税込 1,197 円） 

写真は 2 人前です 写真は 2 人前です 写真は 2 人前です 

【店仕込み】 
■⾁巻ほうれん草たれ焼〜すき焼⾵〜 

598 円（税込 658 円） 



旬の⾷材を使⽤した“逸品”と あったか“お鍋” 【⿂⺠】 
 

 

 

 

 
 

 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

■特製鶏⽩湯の地どりしゃぶ鍋 
1 ⼈前 1,280 円（税込 1,408 円） 

⾃社飼育の地どりをしゃぶ鍋に︕ 

■ニラたっぷり︕豚バラのとんこつ旨⾟鍋
1 ⼈前 698 円（税込 768 円） 

■あん肝⼊り海鮮ちゃんこ鍋 
1 ⼈前 888 円（税込 977 円） 

■もつ鍋（ラーメン付） 
1 ⼈前 948 円（税込 1,043 円） 

写真は 2 人前です 写真は 1 人前です 

写真は 2 人前です 
写真は 2 人前です 

■旨⾟とろ〜り︕真鱈⽩⼦⼊り⿇婆⾖富
698 円（税込 768 円） 

■あん肝と真鱈⽩⼦の天ぷら 
598 円（税込 658 円） 

濃厚なあん肝と⿂介の旨味。 

豚の旨みとコクのある旨⾟味噌︕ 

美味しさを磨き続けてきた当店の名物︕ 



冬の旬⿂、宮崎県産“寒鰤”や 博多の馳⾛鍋 【⼭内農場・くろ○・かば屋】 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

■寒鰤ねぎしゃぶ
1 ⼈前 1,388 円（税込 1,527 円） 

■若鶏と地どりせせりの濃厚⽔炊き 
1 ⼈前 1,488 円（税込 1,637 円） 

“⾦太郎ぶり”を使⽤。プロが⼤切に育て美味しい時
期を⾒極めて漁獲された宮崎県産のぶりです。極上
の味わいをお楽しみください。 

写真は 1 人前です写真は 1 人前です

■地どり炭⽕焼 せせりとホルモン 
1,098 円（税込 1,208 円） 

■寒鰤の刺⾝
648 円 
（税込 713 円） 

■寒鰤と⻘唐⾟⼦味噌の
粗切りなめろう 
598 円 
（税込 658 円） 

〜豚⾻と鶏⽩湯の W スープ〜

■明太炊き餃⼦ 
1⼈前1,098円（税込1,208円）

■焦がしマー油の炊き餃⼦ 
1 ⼈前 1,098 円（税込 1,208 円）

写真は 1 人前です 写真は 1 人前です 

※年末年始の休漁期や天候により、寒鰤の⽔揚げが無い
場合がございますので、予めご了承ください。 



旬鮮、冬の味覚。真鱈⽩⼦や牡蠣を使ったメニュー【千年の宴・福福屋・⽉の宴など】 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 ■真鱈⽩⼦と蕪（かぶ）のホイル焼き
〜⾖乳胡⿇仕⽴て〜 
648 円（税込 713 円） 

■冷製 牡蠣の出汁醤油漬け
428 円（税込 471 円） 

■真鱈⽩⼦と蕪（かぶ）のみぞれ鍋
〜柚⼦と鰹昆布出汁仕⽴て〜 
1 ⼈前 998 円（税込 1,098 円） 

【瀬⼾内産 牡蠣】 
■旨味たっぷり海鮮ちゃんこ鍋 
〜濃旨醤油出汁仕⽴て〜 

1 ⼈前 998 円（税込 1,098 円）

北海道産”浅利” 北海道/⻘森県産“帆⽴稚⾙” 
瀬⼾内産”牡蠣” を使⽤ 
■三種の⾙チゲ 〜旨⾟出汁仕⽴て〜 

1 ⼈前 998 円（税込 1,098 円） 

■炙り真鱈⽩⼦
〜柚⼦おろしを添えて〜 
598 円（税込 658 円） 

写真は 2 人前です ※ご注文は 2 人前から承ります 写真は 2 人前です ※ご注文は 2 人前から承ります

写真は 2 人前です ※ご注文は 2 人前から承ります



冬の味覚を満喫。あったか鍋、寒鰤、牡蠣のガンガン焼【⽬利きの銀次】 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

■寒鰤刺し
（8 貫）898 円（税込 988 円） 
（4 貫）498 円（税込 548 円） 

■あん肝ぽん酢 
498 円 

（税込 548 円） 

【開催期間中 数量限定】 
■広島県産 牡蠣のガンガン焼 

1,898 円（税込 2,088 円） 

■寒鰤の炙り塩たたき 
798 円（税込 878 円） 

■あんこう鍋 
1 ⼈前 998 円（税込 1,098 円） 

■牡蠣チゲ
1 ⼈前 998 円（税込 1,098 円） 

写真は 2 人前です 写真は 2 人前です

“ガンガン焼”とは出汁を⼊れた⽸に牡蠣を⼊れ、蒸し焼
きにする漁師料理です。 
※出汁にお酒を使⽤しているため、お⼦様やお⾞を運転
される⽅はご注意ください。 

写真は 8 貫盛りです

■真鱈⽩⼦ぽん酢
498 円 

（税込 548 円） 

※年末年始の休漁期や天候により、寒鰤の⽔揚げが無
い場合がございますので、予めご了承ください。 



照会先 株式会社モンテローザ 総務部 宮永・原    Tel  : 03-3315-6288 Fax : 03-3315-6282 

Mail : sohmu@monteroza.co.jp 

URL  : http://www.monteroza.co.jp/ 

販売期間︓令和 5 年 12 ⽉ 1 ⽇から令和 6 年 2 ⽉ 29 ⽇まで 
販売店舗︓全国の㈱モンテローザグループの各店舗 
※開催期間中であっても、商品により販売予定数に達した場合は、販売を終了させていただきます。 
※おすすめメニューは上記以外にもございます。詳しくは、当社ホームページの各業態のページに掲載しますので  

そちらでご覧ください。また、ブランドごとに販売するメニューや⾷材、器・盛付けが多少異なります。 
 

 
 
  

  


