
令和 5 年 3 ⽉ 3 ⽇

株 式 会 社 モ ン テ ロ ー ザ
(本社 東京都杉並区梅⾥⼀丁⽬ 21 番 15 号)

 

 

 

 

 

⽩⽊屋・笑笑・⿂⺠・⼭内農場・千年の宴・⽬利きの銀次などで、 
季節限定のおすすめメニュー販売のお知らせ 

 

「⽩⽊屋」「⿂⺠」「笑笑」「⽬利きの銀次」などを全国に展開する株式会社モンテローザ（本社︓東京都 
杉並区、代表取締役︓⼤神輝博）は、全国の当社グループ店舗で“季節限定の春おすすめメニュー”の
販売を開始しました。鰹（かつお）や鯛（たい）、桜海⽼など、旬の⾷材を使った “お刺⾝”や“創作料理”
などを⽤意して、お客様のご来店をお待ちしております。 
 

“アジアンフェア”クセになる美味しいアジア料理が勢揃い︕︕【⽩⽊屋・笑笑】 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

■春のアスパラと海⽼の⽣春巻 
598 円（税込 658 円） 

■熱々︕⽯焼きコプチャン 
698 円（税込 768 円） 

ベトナムの定番、海⽼の⽣春巻きに旬のアスパラ
を加え、春を感じさせる⼀品に仕上げました。 

■⾟マヨソットク（奥） 
ソットクソットク（中） 
チーズソットク（⼿前） 
各 1 本 348 円（税込 383 円） 

■ザクザク⾷感︕よだれ餃⼦ 
398 円（税込 438 円） 

ソーセージとトッポギを交互に刺した韓国の串料理。 
ビールなどのおつまみとして最適です。 



春の桜祭り︕旬の⾷材を使い、桜をイメージしたメニューをご⽤意【⿂⺠】 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

■桜刺し⼆種盛り
998 円（税込 1,098 円） 

■桜アイスとフローズンいちごの春パフェ
498 円（税込 548 円） 

■桜海⽼⼆種の⼿巻⾷べ⽐べ 
398 円（税込 438 円） 
写真（左）︓駿河湾産 ⽣桜海⽼ 
   （右）︓⼲し桜海⽼  

■桜タルタルで⾷べる︕店仕込み鯛かつ
498 円（税込 548 円） 

■鯛の桜パッチョ 
698 円（税込 768 円） 
旬の鯛を使ったカルパッチョ。春を感じさせる桜⾊に 
仕上げました。 

“桜鯛”と駿河湾産の”桜海⽼”の刺⾝ 2 種盛り。 
この時期にしか味わえない旬の味をご堪能ください。 

サックサクの⾐で包んだ、鯛かつを桜⾊のタルタルソースと
⼀緒にお召し上がりください。さっぱりとクセのない桜鯛との
相性は抜群です。 

※⼲し桜海⽼は駿河湾産ではございません。



春の味覚!!“⿅児島県産の鰹”と旬菜、クレソンを使⽤したメニュー 
【⼭内農場・丹波⿊どり農場・くろ○・かば屋・かみふうせん】 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

■鰹の⻯⽥揚げ
598 円（税込 658 円） 

■ピーマン豚巻チーズカツ 
498 円（税込 548 円） 

■鰹のユッケ丼
698 円（税込 768 円） 

■ピーマン⾁詰め焼 
598 円（税込 658 円） 

■鰹の刺⾝ 
698 円（税込 768 円） 

■クレソンと鶏節のスライスオニオン
448 円（税込 493 円） 

ほどよい苦みと⽢みが特徴の”宮崎県産のピーマン”を使⽤

当店⾃慢のなめ味噌を使⽤︕ 

お好みで⽣七味唐⾟⼦をかけて 
お召し上がりください。 

旬のクレソンとスライスオニオンをご⼀緒にどうぞ。 
鶏の旨味を凝縮させた鶏節がアクセントとなり、 
まろやかで深い味わいをお楽しみいただけます。 



旬菜旬⿂を使った“春”を感じる献⽴【千年の宴・福福屋・⽉の宴など】 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

■焼鯛と⾹味野菜の 
鯛だし冷やしラーメン 
648 円（税込 713 円）

■姫はまぐり（ミスハマグリ）のワイン蒸し
〜ガーリックトースト添え〜 

  698 円（税込 768 円） 

■桜鯛の変り刺し 
〜特製ピーナッツ醤油〜 
698 円（税込 768 円） 

■ゴロゴロ⽟葱と地どりの
 デミたまカツメンチ 

598 円（税込 658 円）

■桜海⽼と旬菜のかき揚げ
 598 円（税込 658 円）

■桜⾁の⼆種盛り合せ
〜⾚⾝とコウネ(たてがみ)〜
898 円（税込 988 円）

桜海⽼・アスパラ・⽟葱・みつばの
⼊ったかき揚げに仕⽴てました。 

※出汁にワインを使⽤しているため、お⼦様や⾞を運転される⽅は
ご注意ください。 



春の味覚︕“鰹”や“ほたるいか”、“菜の花”が登場!!【⽬利きの銀次など】 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

[数量限定]
■かつおへそ串の鰹味噌添え 

2 本 298 円（税込 328 円） 

■ほたるいかと菜の花のアヒージョ 
  バケット付 

598 円（税込 658 円） 

■厚切り鰹刺し 
548 円（税込 603 円） 

 

■タルタルたっぷり⼀⼝鰹カツ 
498 円（税込 548 円） 

『焼津港』⽔揚げ “鰹” 

まずはそのままお刺⾝で︕ 
厚切りにしたことで、鰹の旨味を存分にお楽しみ
いただけます。 

“かつおへそ”とは鰹の⼼臓のことで、希少な珍味です。 
※こちらの商品は焼津産ではございません。 
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照会先 株式会社モンテローザ 総務部 宮永・原    Tel  : 03-3315-6288 Fax : 03-3315-6282 

Mail : sohmu@monteroza.co.jp 

URL  : http://www.monteroza.co.jp/ 

販売期間︓令和 5 年 3 ⽉ 3 ⽇から令和 5 年 6 ⽉ 1 ⽇まで 
販売店舗︓全国の㈱モンテローザグループの各店舗 
※おすすめメニューは上記以外にもございます。詳しくは、当社ホームページの各業態のページに掲載しますので  

そちらでご覧ください。また、ブランドごとに販売するメニューや⾷材、器・盛付けが多少異なります。 
 

 
 
  

  


